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La mejor caponata de Madrid . h

Nuestro increible pisto de berenjenas servido con Tomate San Marzano, apio,
aceitunas, pifones, uvas pasas, alcaparras y albahaca, una locura.

17

‘Barbigianna’ di Meclanzana ¢

Sabrosas [dminas de berenjena aderezadas con nuestro Tomate casero
y mozzarella italiana, puro ltalia.

13,5

Taglicre di salumi ¢ formaggi icaliani ¢

Tabla con salame picante, prosciutto di parma, mortadela bolognese,
salame Népoli, mozzarella di bofala, parmigiano 24 mesi, pecorino y
aceitunas negras.

16,5

Provoca il provolone ¢

Fundido lo primero, luego, queso provolone servido con tomate casero y
orégano. iDesfil6chalo! AAade prosciutto di parma +€2,00

10,5

Harry’s bar style carpaccio ¢

Carpaccio al mds puro estilo veneziano, de ternera,
Harry’s bar style con su salsa secreta.

14,9

La burrata Barbieri 9 ‘@

Cremosa burrata, servida en su cama de ricula, acompafada de
tomate seco y su selecciéon de alifos.

13,9

Il nostro Vicello tonnato

Ternera cocinada 6h a baja temperatura, servido con emulsiéon “tuneada”
y alcaparra dorada, un clésico.

14,9
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Ensaladas

Lechuga romana servida con delicados @ ‘

LA CESARE ‘ crutones, pomodori secchi, laminas de
parmigiano 24 mesi y pollo a la plancha en @ ab< ‘ 14
nuestro aderezo casero.

‘ Ensalada mezclum, gruesas rodajas de queso ‘
LA MONTESA | de cabra a la plancha, pasas, léminas de @ ‘ 14
manzana verde servida con su pan carasau.

Pastas

CLASICAS

Alla Norma ] ‘

Receta tradicional de rigatoni, queso ricotta salata, salsa de tomate
casera y dados de berenjena. Un clésico.

14

fmatricciana @ @ % @

Sabrosa pasta Bavette, servida con guanciale, queso romano pecorino, salsa
de tomate del chef y perfumada con pimienta negra.

14,5

Il Buon Pesto @ ‘ b

Fusilli servido con pesto alla Genovese y parmigiano 24 mesi, directo de Liguria.
14,5

Super Lasagna al Ragu ¢ .
Tradicional, como si estuvieras con una mamma italiana.

14

Carbonara @ ‘ ‘

Auténtico spaguetti carbonara italiano, con queso pecorino romano
y guanciale. Increible sabor.

15
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Putancsca * &

Spaghetti alla puttanesca, servida con potente salsa de pomodoro, anchoas,
aceituna di Gaeta, guindilla y alcaparras. Conoce la historia.

14,5

Gnocchi 40 ¢ %4

Gnocchi en su cremosa salsa de parmigiano, pecorino, gorgonzola,
mozzarella y pimienta para los locos del queso.

14,5

-

Pesto, Pistaccio, Tomate y Guanciale @ %ﬁ o @B

Pasta conchiglie servida con pesto, pistachio, parmigiano 24 mesi,
tomate seco, pomodori secchi y guanciale crocante. Irresistible.

15
parpadellc al Tarcufo § & @

Papadelle servida con suave bechamel trufada, léminas de parmigiano 24
mesi y su toque de pimienta. Elegante en boca.

15,9
De la Huerta %g

Nuestro spaguetti, servido con verduras frescas de temporada cocinadas a fuego
lento, aderezadas con perejil, parmigiano 24 mesi y pimienta.

14,5

Pastas

RELLENAS

Tortellini Zucca ® & @

Tortellini de calabaza, servido en su salsa de calabaza, queso pecorino
romano y crema de trufa. Delicioso.

15,5
Rabo de Toro § @

Grandes raviolis de rabo de toro, servidos en su reduccién de verduras y
azafrén con ldminas de parmigiano 24 mesi.

15,9
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Pizze Barbieri

RELLENAS

00 Horas de descanso, masa de levadura madre natural y

harina organica semi-integral, molida a piedra. Increibles.

Marghcrita Barbicri ® @

Tomate San Marzano “speciale”, mozzarella fiordilatte, queso grana padano
curado 24 mesi. iNostra bambina!

9,9

E-X

Prosciutto Tartuffato & @&

Tomate San Marzano “speciale”, mozzarella fiordilatte, jamon y
crema de trufa. iDelicatessen!

I3

Napoli & @
Tomate San Marzano “speciale”, mozzarella fiordilatte, anchoas

y alcaparras. iAl mare!

15,5

Quattro Formaggi con Pomodoro @ &

Tomate San Marzano “speciale”, mozzarella fiordilatte, pecorino,
parmigiano y gorgonzola. iPuro sabor!

VAY

Vegetariana @ @

Tomate San Marzano “speciale”, mozzarella fiordilatte, verduras de
temporada cocinadas a fuego lento. iLo que buscabas!

11,9
. E-
Diavola & @ »
Tomate San Marzano “speciale”, mozzarella fiordilatte, spianata picante.
iDiablescamente irresistible!

13,5
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PI1ZZE BARBIERI

The Triple Pomodoro Power & Burrata @ &

Tomate San Marzano “speciale”, tomate semi seco amarillo, tomate semi
seco rojo, queso parmigiano 24 mesi, burrata y orégano. iTématela yal!

14,5

fmatriciana & @

Tomate San Marzano, mozzarella fiordilatte, cebolla, guanciale, queso romano
pecorino, perfumado con pimienta negra. iEspectacular!

13,9

Rastica @ @&

Mozzarella fiordilatte, rucula, pomodori secchi, prosciuto di parma
y parmigiano 24 meses.

[ KRY
Funghi ¢ Parmigiano & @

Mozzarella fiordilatte, champignones salteados, cebolla asada,
parmigiano 24 meses y pimienta.

15,5
" @ y E-X
Calabaza y Guanciale /e
Base de crema de calabaza, mozzarella fiordilatte, queso pecorino
romano y panceta tipica italiana.
14,9
E-X
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Burrata ¢ Mortadella ® @
L7

Mozzarella fiordilatte, mortadella, burrata stracciata y pesto de pistacho.
14,9 /

*Extra ingredientes 2€




Dolci

DULCE COMO POESIA

Tiramisa ® @&
iNo te lo puedes perder!

5.0

Mini Cannolo Siciliano § @ @

Un bocadito dulce para alegrar el momento

2.5
Panna Cotta @

Suave con reduccién de frutos rojos
3,5

Tarta del Dia @ &
)






